FOOD

TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE
Prezzo: €16,00

TORTA RUSTICA DI TRADIZIONE CON FRIARIELLI E SALSICCIA
Prezzo: €6,00

TORTA RUSTICA DI TRADIZIONE CON CARCIOFI E PATATE
Prezzo: €6,00

CROSTONE CON FRIARIELLO ,TALEGGIO E NDUJA
Prezzo: €10,00

FRISONA “IBERICA" AL KG
Prezzo: €65,00

TORTA RUSTICA DI TRADIZIONE CON DADOLATA
Prezzo: €6,00

TORTA RUSTICA DI TRADIZIONE CON SCAROLE
Prezzo: €6,00

GNOCCHETTI CREMA DI PISELLI E PANCETTA CROCCANTE
Prezzo: €16,00



PANETTONE SERVITO CON CREMA AL MASCARPONE E SCAGLIE DI CIOCCOLATO
Prezzo: €8,00

TRIPPA AL RAGU'
Prezzo: €12,00

ZUPPA FAGIOLI E FRIARIELLI
Prezzo: €10,00

CROSTONE CON STRACCIATA LARDO E CARCIOFINI
Prezzo: €12,00

CAPRESE INVERNALE
Prezzo: €12,00

TORTA RUSTICA DI TRADIZIONE, FROLLA, RICOTTA E SALAME
Prezzo: €6,00

PARMIGIANA BIANCA DI PATATE E MORTADELLA
Prezzo: €10,00

CROSTONE CON CAPRINO SPALMABILE , CAPOCOLLO DI MARTINAFRANCA E POMODORINO SEMI-DRY
Prezzo: €10,00

PATATE AL FORNO
Prezzo: €5,00

FRIARELLI
Prezzo: €5,00



GNOCCHETTI ALLA SORRENTINA
Prezzo: €12,00

AFFETTATO DI COPPA DI TESTA AL PROFUMO DI LIMONE
Prezzo: €8,00

TEGAMINO DI RAGU NAPOLETANO CON CROSTINI DI PANE
Prezzo: €14,00

MOZZARELLA DI BUFALA 250G
Prezzo: €14,00

CROSTONE CON GORGONZOLA GUANCIALE E FICHI
Prezzo: €10,00

COSTOLETTA DI MAIALE BIANCO
Prezzo: €13,00

MANZETTA PRUSSIANA
Prezzo: €60,00

MOZZARELLA IN CARROZZA
Prezzo: €8,00

BIG VERDURE
Prezzo: €15,00



CAPRESE AL LIMONE
Prezzo: €6,00

CAPRESE AL CIOCCOLATO
Prezzo: €6,00

TIRAMISU
Prezzo: €6,00

GRAFFETTE CALDE
Prezzo: €6,00

COPPA DI GELATO “"GABRIELE"
Prezzo: €6,00

BRIOCHES FARCITA
Prezzo: €7,00

INSALATA VERDE
Prezzo: €4,00

PATATE FRITTE STICK
Prezzo: €5,00

DADOLATA DI VERDURE
Prezzo: €5,00



CHIPS CACIO E PEPE
Prezzo: €5,00

VERDURE GRIGLIATE MISTE
Prezzo: €5,00

VERZA VIOLA MARINATA
Prezzo: €5,00

SCAROLA STUFATA
Prezzo: €5,00

CHIANINA CONSORZIO “5R” AL KG
Prezzo: €65,00

ANGUS “IBERICA"” AL KG
Prezzo: €73,00

SIMMENTAL “IBERICA" AL KG
Prezzo: €73,00

GALIZIANA “GALIZIA” AL KG
Prezzo: €80,00

VITELLO DA LATTE “CARNE BIANCA" AL KG
Prezzo: €40,00

GIOVANE MANZO LOCALE AL KG
Prezzo: €40,00



AGNELLO CROCCANTE
Prezzo: €15,00

COTOLETTA DI COSTATA DI VITELLO
Prezzo: €18,00

SPUNTATURE DI MAIALE INSAPORITE
Prezzo: €10,00

MIX DAL BANCO
Prezzo: €15,00

GRANDE MIX
Prezzo: €30,00

COSTOLETTA DI MAIALE NERO
Prezzo: €13,00

AGNELLO LATICAUDA
Prezzo: €15,00

SALSICCIA A PUNTA DI COLTELLO
Prezzo: €9,00

SCAROLA IMBOTTITA
Prezzo: €8,00



ZITI ALLA GENOVESE
Prezzo: €14,00

RIGATONE AL RAGU NAPOLETANO
Prezzo: €14,00

ZUPPA LENTICCHIE E SCAROLA
Prezzo: €10,00

BRUSCHETTE BURRO E ALICI
Prezzo: €16,00

SCAMORZINA AVVOLTA IN PANCETTA E FOGLIA DI LIMONE
Prezzo: €4,00

SPIEDINO RUSTICO :TRE CILIEGINE AFFUMICATA, PANE CAFONE E PANCETTA COTTA
Prezzo: €6,00

FRITTURA DA TRADIZIONE
Prezzo: €10,00

GRAN FRITTO DA CONDIVISIONE
Prezzo: €36,00

PEPERONI "MBUTTUNAT"
Prezzo: €8,00



PARMIGIANA DI MELANZANE
Prezzo: €10,00

PERCORSI DEL CACIO
Prezzo: €22,00

FORMAGGI DA MEDITAZIONE
Prezzo: €22,00

AS..SOLO SALUMI
Prezzo: €10,00

BURRATA, ALICI E SCAROLE
Prezzo: €13,00

GRAN PIATTO : CENTROTAVOLA DA CONDIVISIONE DI SALUMI E FORMAGGI CALIBRATO PER 4 PERSONE
Prezzo: €36,00

SALAMI E SALUMI
Prezzo: €20,00

“TETE A TETE" SALUMI E FORMAGGI CENTROTAVOLA DA CONDIVISIONE PER 2 PERSONE
Prezzo: €24,00

AS..SOLO FORMAGGI
Prezzo: €12,00



INDEX

A

Affettato di coppa di testa al profumo di limone 3
Agnello croccante 6

Agnello Laticauda 6

Angus “Iberica” al kg 5

As...Solo formaggi 8

As...Solo salumi 8

Big verdure 3

Brioches farcita 4
Bruschette burro e alici 7
Burrata, alici e scarole 8

C

Caprese al cioccolato 4

Caprese al limone 4

Caprese invernale 2

Chianina consorzio “5R” al kg 5

Chips cacio e pepe 4

Coppa di gelato “Gabriele” 4

Costoletta di maiale bianco 3

Costoletta di maiale nero 6

Cotoletta di costata di vitello 6

Crostone con caprino spalmabile , capocollo di martinafranca e pomodorino semi-dry 2
Crostone con friariello ,taleggio e nduja 1
Crostone con gorgonzola guanciale e fichi 3
Crostone con stracciata lardo e carciofini 2

D

Dadolata di verdure 4

F

Formaggi da meditazione 8
Friarelli 2

Frisona “lberica” al kg 1
Frittura da tradizione 7

G

Galiziana “Galizia” al kg 5

Giovane Manzo locale al kg 5

Gnocchetti alla sorrentina 3

Gnocchetti crema di piselli e pancetta croccante 1

Graffette calde 4

Gran Fritto da condivisione 7

Gran Piatto

- centrotavola da condivisione di salumi e formaggi calibrato per 4 persone 8
Grande mix 6

Insalata verde 4



M

Manzetta Prussiana 3

Mix dal banco 6

Mozzarella di bufala 250g 3
Mozzarella in carrozza 3

P

Panettone servito con crema al mascarpone e scaglie di cioccolato 1
Parmigiana bianca di patate e mortadella 2

Parmigiana di melanzane 7

Patate al forno 2

Patate fritte stick 4

Peperoni “MBUTTUNAT"” 7

Percorsi del cacio 8

R

Rigatone al ragu Napoletano 7

S

Salami e salumi 8

Salsiccia a punta di coltello 6

Scamorzina avvolta in pancetta e foglia di limone 7
Scarola imbottita 6

Scarola stufata 5

Simmental “Iberica” al kg 5

Spiedino rustico

- tre ciliegine affumicata, pane cafone e pancetta cotta 7
Spuntature di maiale insaporite 6

T

Tagliatelle alla bolognese 1

Tegamino di ragu napoletano con crostini di pane 3
Tiramisu 4

Torta rustica di tradizione con carciofi e patate 1
Torta rustica di tradizione con dadolata 1

Torta rustica di tradizione con friarielli e salsiccia 1
Torta rustica di tradizione con scarole 1

Torta rustica di tradizione, frolla, ricotta e salame 2
Trippa al ragu' 2

v

Verdure grigliate miste 5
Verza viola marinata 5
Vitello da latte “carne bianca” al kg 5

Z

Ziti alla Genovese 7
Zuppa fagioli e friarielli 2
Zuppa lenticchie e scarola 7

a

“Tete a téte” salumi e formaggi centrotavola da condivisione per 2 persone 8
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